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Liebe Geschaftspartner, liebe Freunde

Schokolade schmilzt bei ca. 32 Grad Celsius. Entsprechend wurden samtliche Bereiche
(Museum, Produktion, Shop und VIP Area), welche das Lindt & Spriingli ,Chocolate
Competence Center” bilden, in weichen, fliessenden und homogenen Formen
entwickelt. Bei diesem ausserst spannenden Studienauftrag kooperierte Ramseier &
Associates Ltd. mit Henauer Gugler AG, 3-Plan AG, Ernst Basler+Partner AG und
ltten+Brechbuhl AG.

Mit besten Grissen
Andreas Ramseier, Zoé Alexa Ramseier und Mitarbeiter

Dear business partners and friends

Chocolate melts at around 32 degrees Celsius. In a nod to this fact, all the separate
areas of the Lindt & Spriingli Chocolate Competence Center (museum, production,
shop and VIP section) incorporate soft, flowing, homogeneous forms.

For this exciting commissioned study, Ramseier & Associates Ltd. is liaising closely with
Henauer Gugler AG, 3-Plan AG, Ernst Basler + Partner AG, and ltten+Brechblihl AG.

With best regards
Andreas Ramseier, Zoé Alexa Ramseier and staff

Chers partenaires, chers amis,

Le chocolat fond a environ 32 degrés Celsius. Conformément a cela, tous les secteurs
(musée, production boutique et zone VIP) qui forment le «Chocolate Competence
Center» de Lindt & Spriingli ont été concus dans des formes douces, fluides et
homogenes.

Ramseier & Associates Ltd. a coopéré avec Henauer Gugler AG, 3-Plan AG, Ernst
Basler+Partner AG et Itten+Brechblihl AG dans le cadre de ce mandat d’étude
hautement passionnant.

Avec nos salutations les meilleures
Andreas Ramseier, Zoé Alexa Ramseier et leurs collaborateurs
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